CREATE YOUR OWN BOWL (ZUM ANKREUZEN)

el oD 2

RéucherTofu / Tempeh / Huhn Lachs / Garnelen
@ BASE (vane) ©) SAUCE (wanie1) © PROTEIN (wanie1)
O Ré&uchertofue@
O Sushi-Reis O Sesam Me o3 @ & # O Tempeh @ ¢
O Greens O Soy Yummy (V)@ # & 8 EUhh” o
K B B V achs >
© .co:aclnizng ang (V) O Flambierter Lachs = +1,-
o O Garnelen z,
O Red Coco (GF) ¢ ¢ # + CXTRA PORTION
O Satéday (V)(GF) O Réuchortofu f
s+ duchertofu
e Tempeh / Huhn  +2,-
EXTRA PORTION  *1.- O Lachs / Garnelen +3,-
O Flambierter Lachs +4,-
@ TOPPINGS (wane 3) © FINISH (wanie 2) @ EXTRAS
O Babyspinat O Erdniisse ¢ O Gari Ingwer 3e¢ +1,-
O Gurken O Gerosteter Nori @ & + O Avocado +1,50
O Karotten O Gerssteter Sesam o O Mango +1,50
O Rote Beete O Koriander O SojocEi@@# +1,50
O Edamame O Lauchzwiebeln O Wasabi +150
O Paprika O Rote Zwiebeln Erdniisse # & ¢ 150
O Brokkoli O Thaibasilikum O Cashewkerne©  +L.
O Kirbis O Homemades s +2,50
Kimchi (V)
EXTRA PORTION +1,- EXTRA PORTION +1,-
Allergene GLUTENHALTIGES GETREIDE # EIER @ ERDNUSSE @ FISCH gD SOJABOHNEN @@ MILCH W SENF 03 SESAMSAMEN o%

& Zusatzstoffe  KREBSTIERE %< ANTIOXIDATIONSMITTEL/SAURUNGSMITTEL /\ GESCHMACKSVERSTARKER * SUBUNGSMITTEL 30¢
SCHALENFRUCHTE © FARBSTOFFE YD  STABILISATOREN J KONSERVIERUNGSSTOFFE B GLUTENFREI (GF) VEGAN (V)
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